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冷蔵庫内はもちろんですが、保存庫やお寿司のネタ
ケース、ケーキなどのショーケースなど、臭いと菌
が心配な場所には、どこでもご使用いただけます。

※



ワサガード業務用 冷凍室用
抗菌･消臭剤

業務用ワサガード冷凍室用（350g）

（シー・アール・シー食品環境衛生研究所）

❶ －20℃（冷凍状態）の中でもワサビ成分が揮発し、菌の繁殖を抑えます。
❷ 塩素吸着剤により、塩素臭をゲルの中に吸着させるので氷が美味しくなります。
❸ 嫌な臭いを中和し、強力に消臭します。
❹ 植物成分を主成分としておりますので安心して、お使い頂けます。
❺ 特に野菜や果物はみずみずしさがぐーんと長持ちし、シャキっとした状態が長く続きます。
　 鮮度が長持ちするので、捨てる食材を減らすことが出来、美味しく調理出来ます。

特 長

残留塩素テスト

用途

効果範囲

効果期間

使用温度

成分

冷凍室専用

大型冷凍室用（3,000ℓ）

約2ヶ月　中身が減りませんので、使用開始日を商品にご記入下さい。

約－20℃ ～ 0℃

アリルイソチオシアネ－ト･吸水ポリマー･植物性消臭剤

検査方法：O－トリジン法、初回検査結果：0.6ppm　－20℃保存で 1 時間後、2 時間後に検査
試料名

ワサガード冷凍室用あり

ワサガード冷凍室用なし

結果
1 時間後
検出不可能
（0.1ppm 未満）

0.6ppm

防カビテスト 果物（常温で96時間室内に置いた場合）

ワサガード未使用 ワサガード使用

鮮度保持テスト 野菜（常温で72時間室内に置いた場合）

ワサガード未使用 ワサガード使用

2 時間後
検出不可能
（0.1ppm 未満）

0.4ppm


